RANDONNEES AU PAYS

RISLE CHARENTONNE

(32 KM)
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LE SAVEZ-VOUS ?

iy ] [ ; : 3 i . Lautruche a une viande de couleur rouge, de gout et de texture similaire
P - -t . ! - P 2 P au boeuf mais comprenant 2/3 moins de gras. Comme pour la viande
: A ' d’émeu, cette viande a une faible teneur en cholestérol, ce qui en fait
aussi une excellente viande “santé”.

LES ESSENTIELS

. . | = Hébergements :
Circuit au départ des Ecuries Evasion - Beaumesnil - Tél : 02 32 44 35 66 - 06 72 90 02 27

Circuit de la Risle

Distance : 32 km (hors boucle du
Noyer-en-Ouche)

Durée : 1 journée

Balisage : en partie (PR et GRP)
Carte IGN : 1813E et 19130

Le Noyer-en-Ouche :

gite rural de M. DORGERE

Tél: 02 32 39 53 38

gite équestre de Mme KHAZINE

Tél: 0232307413
Bosc-Renoult-en-Ouche :

gite rural de M. et Mme DAVOUST-
SAN PEDRO Tél : 02 32 39 53 38
gite rural de M. et Mme GIBOURDEL
Tél: 02 32 39 53 38

Le Chateau de Beaumesnil, exceptionnel et rare avec son style baroque Louis XllI et son
élégante facade ciselée, reste le centre touristique de la contrée. La richesse de cet édifice
va de pair avec son originalité. Ses toits que surplombe une lanterne, s'élévent a plus de
30 meétres alors que les eaux du bassin refletent les imposantes facades edifiées en pierres
et briques.

Cette ceuvre architecturale, inspirée du romantisme d’'une tardive
renaissance, garde tous les secrets des fastes d’antan.

Lintérieur du chateau permet de découvrir une importante collec-
tion de livres reliés.

DES AUTRUCHES EN
PAYS D’OUCHE ...
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La ferme de I'élevage d'autruches, Eur’Autruches, de Beaumesnil propose
la visite d'une partie de I'exploitation pour observer des autruches, des
nandous (autruches d’Ameérique) et des émeus (autruches d’Australie).
Ces énormes oiseaux, qui peuvent mesurer jusqu’a 2,6 metres de haut
et peser 135 kg, sont incapables de voler mais courent rapidement. A
partir de leurs ceufs, plumes, cuir, viande, de nombreux produits sont
commercialiseés.

DE LA POMME AU VERRE ...

Le cidre est fabriqué avec des pommes récoltées entre les
mois de septembre et de novembre en fonction des varié-
tés et de leur saison de maturité. Elles sont
lavées, broyées et pressurées de maniere a
extraire le jus que I'on appelle le mout.
Le jus va fermenter lentement durant I'hiver. Quand la
fermentation sera suffisamment avancée, il sera procédé
a I'embouteillage pour, aprés quelques semaines, dégus-
ter le cidre.

chambres d’hétes chez

M. et Mme MASSE

Tél : 02 32 44 43 44

Thevray :

chambre d’hétes chez M. BRAS
Tél : 02 32 45 08 99

gite rural de M. et Mme PETIT
Tél: 02 32 44 41 28

= Alimentation a Beaumesnil et
Ajou

= Curiosités visibles en chemin
Chateau de Beaumesnil
www.chateaubeaumesnil.com

Tél: 02 32 44 40 09

Eur’Autruches Tél : 02 32 44 40 41
http://wanadoo.fr/eurautruches

La Tour de Thevray (ne se visite pas)
http://thevray.free.fr

POUR EN SAVOIR PLUS

Office du Tourisme
du Canton de Beaumesnil
32, rue du Chateau
27410 BEAUMESNIL
Tél. : 02 32 46 45 68
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Fax:02 324510 05
e-mail : tourismebeaumesnil27@free.fr
http://tourismebeaumesnil27 .free.fr
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Pays Risle-Charentonne
6, rue Thomas Lindet - 27300 Bernay
e-mail : pays-risle-charentonne@wanadoo.fr
Document réalisé avec le soutien financier de la Région Haute-Normandie
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Tél: 02 32 32 83 30
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